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ホシザキのコンサル室ってなに？

■コンサル室人員
ホシザキ中国㈱・・・10名
全国・・・約110名
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全国ネットワークで
情報共有

「食」に関わる
専門スタッフ

■コンサル室人員
ホシザキ中国㈱・・・10名
全国・・・約110名

■保有資格
管理栄養士、栄養士、調理師、サーブセーフ、HACCPコーディネーター、

デリカアドバイザー、凍結含浸法認定講師、食品表示診断士、
六次産業プロデューサー、食品衛生管理者、 食品衛生監視員、
フードスペシャリストetc.

厨房内のお悩みに対し、調理や衛生管理に詳しい専門のスタッフが
解決策のご提案・業務改善のお手伝いをさせていただきます



コンサル室のお仕事

ソフトビジネスの強化
ソリューション提案により新たな価値を生み出します

調理デモ・セミナー

導入後のフォロー・勉強会

衛生管理のご提案

【コンサル室対応業務】

■調理セミナーの実施
■調理デモの実施
■導入後のフォロー・勉強会
■メニュー・レシピのご提案
■衛生管理のご提案
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ご提案事例 ～メニュー提案～

お客様のご要望に応じたメニューをご提案しております。
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ご提案事例 ～セミナー・講習会の実施～

各地でさまざまな調理セミナーを開催しています

・飲食店経営戦略セミナー
・六次産業セミナー
・他社コラボセミナー

・・・等

・メニュー提案セミナー
・高齢者食セミナー
・業種別セミナー

・新調理システムセミナー
・アレルギー食セミナー
・シェフによるセミナー

調理セミナー
テーマ
(一覧)
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ご提案事例 ～衛生管理提案～

電解水を活用した衛生管理のご提案をしています

衛生管理の基礎知識や
電解水の効果･公的評価･使用方法を
実演を交えてご説明いたします

洗浄・清掃、殺菌・除菌において
通常の洗浄･除菌方法による状態と
電解水を用いた場合の効果を
拭き取り検査により数値化して
ご報告いたします

菌検査の実施衛生管理セミナー 導入後も安心のアフターフォロー

正しく効果的にご使用いただけるよう
専門スタッフが現場に伺います

衛生管理専門の社員による
導入後も安心のアフターフォロー体制
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