
さかなのお惣菜・お弁当に！

★ホシザキ中国より
真空包装機も同時に導入していただきありがとうございます！
スチコン調理に慣れたら真空低温調理や新メニューも一緒に挑戦したいです♪

スチコンご活用事例

お客様情報
店舗名 魚のみやわき
業種 鮮魚・魚の惣菜
住所 岡山市北区

悩み事

煮物は鍋で、焼き物はすべて焼き物器でした。スチコン導入後
は、煮物・蒸し物・魚の照り焼きなどはスチコンで調理をして
います。お弁当調理は毎日ではありませんが、地域の方々も楽
しみにしてくださっています。
スチコンではありませんが、お母さんの玉子焼きは絶品です★

おいしい鮮魚をもっと幅広い年代の方に召
し上がってもらいたい！厨房新設し、新メ
ニューも作っていきたいです。

下ろした鮮魚を真空包装し、－60℃の冷凍庫で保存しています。
ホットパック仕様にすればよかったと少し後悔・・・
（最近になって魚介出汁をパックしたいと思うように）

お弁当のおかず作りにも！！

真空包装機は食材保存の為に使用しています！


